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BAD BREWER, BIRRE DI  CARATTERE
PER GENTE CHE NON SI  ACCONTENTA!

Le Bad Brewer nascono dall’amore 
del Mastro Birraio di Birra Amarcord per le birre luppolate.

Una linea “fresca” e di tendenza composta 
da birre che si caratterizzano dal massiccio impiego 

di luppolo in �ore coltivato in Emilia-Romagna.

Oggi la famiglia dei fusti si allarga con l'arrivo 
di una Red Ale e di una Strong Ale, che rendono completa

la gamma delle birre alla spina.



Blanche, non �ltrata, originale e freschissima. 
Coriandolo, bucce di arancia amara 

provenienti dal Sud Italia e un dry hopping 
con luppolo citra regalano un bouquet 
straordinario: lime, melone, pompelmo, 
passion fruit e note speziate e agrumate 
in bocca si trasformano in aromi freschi, 

intensi e inimitabili.

American Lager, birra a bassa fermentazione 
non �ltrata, di color oro chiaro e dall’aspetto 

opalescente. Corpo snello, piacevole 
frizzantezza, la Bad Brewer American Lager 

è amara e profumatissima grazie al mix 
di luppoli selezionati, che le dona un pro�lo 

fruttato, �oreale, erbaceo su una base maltata 
di cereale e miele. Il �nale ritorna sul fruttato 

e sulle erbe, ed è piuttosto secco.

Alcol: 4.9% | Plato: 11.5°
Colore: 6 EBC | 11 IBU

saazer anche
in �ore, citra

pils, frumento,
carapils, farro

NON FILTRATA
DRY HOPPING

Alcol: 4.5% | Plato: 11°
Colore: 7 EBC | 31 IBU

perle, magnum,
spalter select in �ore

pilsner, vienna,
caramel dark

NON FILTRATA
DRY HOPPING

AMERICAN
LAGER BLANCHE



IPA, dorata brillante con schiuma bianca, 
�ne e persistente. Caratterizzata da 

importanti note agrumate (pompelmo, 
arancia) e tropicali, un delicato �oreale 

ed erbaceo si af�anca alla resina. Un bel 
bouquet frutto del generoso dry hopping. 

Buona e rotonda l'amarezza, delicata 
la componente maltata (biscotto e cereale). 

Nota curiosa per gli appassionati, come vuole 
lo stile, l’acqua utilizzata viene 

“burtonizzata”.

Amber IPA deve il suo nome al bel colore 
ambrato. Versata, presenta un bel cappello 
di schiuma bianco e persistente. Al naso 
troviamo agrumi e resina, fresca frutta 

esotica, profumi dono del dry hopping con 
un mix di luppoli selezionati, a �nire un 
dolce profumo di biscotto e un accenno 
di cacao. L'amaro è intenso, dissetante, 

e al palato ritroviamo la frutta e una buona 
dolcezza maltata. Finale abbastanza secco, 

con un buon retrogusto di biscotto, 
caramello, arancia e resina.

Alcol: 6.0% | Plato: 13.5°
Colore: 16 EBC | 54 IBU

magnum, chinook,
centennial ahtanum
anche in �ore,
cascade, mosaic,
citra in dh

pilsner, vienna,
carahell 

DRY HOPPING

magnum, chinook,
centennial ahtanum
anche in �ore,
cascade, mosaic,
citra in dh

pilsner, vienna,
carahell 

DRY HOPPING

Alcol: 6.5% | Plato: 14.5°
Colore: 23 EBC | 56 IBU

AMBER IPAIPA



Red Ale rossa, furba, voluttuosa 
e intrigante, dai ri�essi ramati intensi 

e bella schiuma pannosa. 
Corpo pieno e strutturato.

La ricca miscela di luppoli e malti speciali 
dona al palato sensazioni di miele, 
frutta secca e candita, equilibrate 

dal gradevole amaro �nale.

Strong Ale ambrata, generosa, dai ri�essi 
color bronzo. Grande intensità aromatica: 

al naso note di frutta secca e candita, 
leggermente speziata. Il corpo è di grande 

morbidezza ed eleganza. 
Sentori di malto, caramello e luppolo, 
ottimamente bilanciati. Una birra che 

certamente lascia il segno.

N O V I T À

Alcol: 6.5% | Plato: 15°
Colore: 43 EBC | 27 IBU

Alcol: 9.0% | Plato: 19°
Colore: 25 EBC | 22.5 IBU

perle, tradition, saazer, 
styrian goldping in �ore,
willamette

pilsner, aromatic, melanoidin,
caramel dark, wheat malt

perle, tradition,
saazer anche in �ore

pilsner, monaco,
carahell, black malt

RED ALE
STRONG

ALE

N O V I T À
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LE BIRRE BAD BREWER SONO PRODOTTE DA:
BIRRA AMARCORD S.P.A. VIA FLAMINIA, 171 - RIMINI (RN) ITALY

BIRRIFICIO IN LOC. PIAN DI MOLINO, APECCHIO (PU) ITALY

amarcord.it #badbrewer
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